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ORIGINALNA TALIANSKA RECEPTURA
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OCHUTNAJTE GELATO

PONORTE SA DO SVETA GELATA LA PANNA - REMESELNEJ
ZMRZLINY, KTORA VZNIKA Z TYCH NAJLEPSICH SUROVIN
A PODILA PRAVEJ TALIANSKEJ RECEPTURY.

OBJAVUJTE KREMOVE GELATO AJ SVIEZE SORBETY, KAZDY S
VLASTNYM CHARAKTEROM, PRECIZNE PRIPRAVENY A OZDOBENY
TAK, ABY VAS LAKAL UZ Z DIALKY.

JEDNODUCHO RADOST NA LYZICKE.

ORIGINALNA TALIANSKA RECEPTURA

/ lapanna_gelato_sk
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SORBETTO - MALA UANA

OVOCNY RAD SORBETTO
Malé letné dobrodruzstvo v kazdej porcii. Pravé talianske sorbetto vznika bez tuku — len z ovocia,

vody a cukru, presne tak, ako to ma byt Nase sorbety La Panna obsahujd minimalne 15 % ovocia,
ori niektorych prichutiach dokonca viac nez polovicu. SuU lahucké, svieze a piné prirodzenegj farby
aj chuti, bez chemickych farbiv ¢i nahrad. A o je ngjlepsie — pochutia si na nich gj vegani.
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citrénu manga maliny mandarinky jahod ribezli kiwi




CLASSICO - VELKA UANA

CLASSICO
Kolekcia, ktora nikdy nesklame. Nase lahodné smotanoveé gelato pripravujeme z poctivej prave) smotany, aby

vynikla jeho jemnost’ a pina chut. V rade Classico nagjdete tie najoblUbenejSie, rokmi overené prichute — od
vonavej vanilky cez intenzivnu cokoladu az po legendarnu stracciatellu. Jednoducho klasiky, ktoré miluje kazdy.
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JAHODA SMOLKOUA HOKOS A COKOLADA ULASSHY ORECH STRACCIATELLA




COLLEZIONE - MALA UANA

COLLEZIONE
Exkluzivny rad Collezione je ako mala vyprava za vynimocnymi chutami. Kazda prichut vznika spajanim

ingrediencii tak, aby spolu ladill ako dokonaly duet a priniesli maximalny chutovy zazitok. Aj tradicné hviezdy
tu ziaria napino — napriklad prava pistacia, pripravena z poctivej pistaciovej pasty. Collezione je jednoducho
pore tych, ktori chcl ochutnat nieco vynimocné.

- M

|

BOURBO

520465
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POS MATERIALY LA PANNA P
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Stojan na kornuty Mincovnik i
na zmrzlinu

PREDAJNE

SLNECNIK

VYDAJNIK
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il 3 ! » 43 mm 54 mm 52 mm =
K USADENIU | 4 KONZUMACIA
o P - Papierova miska MM 150 mm [T 165 mm S MMM 180 mm [T 430 mm [ )
ZAKAZNIKA 200 ks
La Panna FIRENZE VENEZIA NAPOLI

na 1 kopcek

- - 540030 540039 540040 540038
STOL A STOLICKY 560 ks 162 ks 150 ks 240 ks

na 1 kopcek na 2-4 kopceky na 1 kopcek




NAZDOBENIE PORCII
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TOPPING T0PPING

DOPLNKOVY SORTIMENT LA PANNA

vo vydajniku

e K K 541043
JAHODY CELE MALINY EXTRA OVOCNA ZMES . P
KitKat Supinky
400 g —
405012 405030 421610 418321
1x 2,5 kg 1x 2,5 kg 1x2,5kg 1x 2,5 kg A 541007 ! 541012
- Topping - Tobbi
_ oPPINg | pping
541006 cokoladovy 541008 Kit kat T élg‘:;?ka 541181
Jﬁ“( ﬁjﬁ ! SSE ’ Topping La Panna Topping 1kg samiso e e &iahacka
karamelovy e jahodovy §lahacka Deblic 35 % &lahacka resident32%
La Panna La Panna ° :
1kg 1kg V spreji nesladena v spreji 27 % Sl;ssna
Debic 26 % 700 mi Elle & Vire °
. sladena sladena
Dozdobte vanicku 200 mi 200 mi
} 541044 ) podla svojej fantazie
BRUSNICE CUCORIEDKY sentiliey ne zdobenie . VA cerstve alebo mrazené ovocie,
istky maty, hoblinky ¢okolady, = =
405042 405041 40049 susienky, orechy a dalsie TYCINKY A TRUBICKY
1x 2,5 kg 1x2,5kg 1% 2,5kg 1% 2,5kg
Atraktivne

zdobenie z vyroby

Dira /- Dira - Dira
COATED FRUIT SOLUTIONS '] FRUIT SOLUTIONS . l" ALY FRUIT SOLUTIONS
STRAWBERRY ,
/4 i : ; ~ , : » ~d 541045 540007 540011 541043
- i - - . . Vejariky Trubicky bez Medvedici
MANGO KOCKY JAHODY POLOVICKY ANANAS KUSKY “ ZMES EXOT. OVOCIA Smarpt:)essy:hx n 200 Ks Eokolady 390 ks
405048 405014 405061 405161 500 g = ;iokmm
S

1% 2,5 kg 1x 2,5 kg 1x2,5kg 1x2,5kg




P@DP@R@\\ PREDIQ‘\JIQ‘\ TECHNICKE PARAMETRE VYDAJNIKA NASE TIPY PRE PRACU SO ZMRZLINOU

Idealna teplota pre servirovanie zmrzliny je -14 °C. Prisposobte tomu nastavenie teploty vydajného pultu. Sledujte, ¢i zariadenie

SxHxV(mm) 1002x652x1210 1328x 737 x1228 1663 x 737 x 1228 1663 x 833 x 1228 udrziava tuto teplotu aspon. 2x denne. V pripade poruchy nami dodaného zariadenia kontaktujte svojho obchodného zastupcu.
Vaniéky 5 7 9 13

Krémové zmrzliny (¢okoladova, vlassky orech, vanilkova a pod.) odpori¢ame umiestnit do krajnych priestorov vydajného pultu,
Vanicky sklad 3 12 3 18 kde je najchladnejsie. Oproti tomu zmrzliny s vy$$im obsahom vody odporiéame umiestnit do stredu.
Spotreba
(KWh / 24 h) 1,2 13 12,5 15,5

Zmrzliny Prima a La Panna su dodavané vratane plastového krytu. Po vloZeni novej vane do vydajného pultu si kryt odlozte
Podsvietenie LED LED LED LED a kazdy vecer po ukonéeni prevadzky vane vo vydajnom pulte krytom uzatvorte. P6sobenim mrazenia tak nebude vrchna

vrstva zmrzliny presychat. Neznizite si tak vykopcekované mnozstvo z kazdej vane.
Rozmrazovanie Semi - AUTO AUTO AUTO AUTO

Energ. trieda A C C C Vzhlad predava. Pritazlivy vzhlad dokaze presvedcit zakaznika viac, nez vyber prichuti, ¢i nizka cena. Ku zdobeniu pouzivajte
cukrarske doplnky, Gerstvé ovocie, toppingy, oriesky, posypky...

S nasimi vydajnikmi ziskavate okrem technoldégie tiez nadstandardnl podporu
e e S v podobe servisu a pomoci s nastavenim.

Porciovanie zmrzliny - ,kopéekovanie“ robte vzdy od kraja zadnej éasti vane, aby vana zostala, ¢o najdlhsie ozdobena.

vnmumvn (‘.UKIJL[\DI]VA . . . e ) i ) )
= Nikdy nekopéekujte cez celti vrchnt ¢ast, kde je umiestnené zdobenie.

Zmrzliny podobnej farebnosti neumiestiujte vedla seba - zjednodusite zakaznikovi orientaciu v prichutiach.

((8\ Pouzite nami dodané informaéné teréiky zo zdravotne nezavadného materialu na komunikaciu jednotlivych predavanych
prichuti pre zakaznika.

Zretelhe komunikujte predajni cenu za kopcek zmrzliny, prip. kornut a ostatné doplnky.

V blizkom okoli vydajného pultu vystavte dokument informujici zakaznika o alergénoch v ponukanych druhoch zmrzlin. Tento
((8\ dokument Vam doda obchodny zastupca, resp. oblastny veduci Prima pri prvej predsezénnej navsteve. Aktualny dokument
najdete na stiahnutie aj na www.lapanna.sk

USPORIADANIE VYDAJNIKOV




ZAKAZNICKE CENTRUM
Bidfood Slovakia

Gastronémia:
Zapad:
tel: 032/774 28 50
e-mail: callcentrum.nm@bidfood.sk

Vychod:
tel: 051/746 12 50
e-mail: callcentrum.po@bidfood.sk

Maloobchod:
tel: 032/774 28 60
e-mail: callcentrum@bidfood.sk
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GELATO

www.lapanna.sk

www.bidfood.sk
www.mojbidfood.sk
www.primazmrzlina.sk

OBLASTNI ZASTUPCOVIA
Bidfood Slovakia

Zapad:
PhDr. Marek Stolarik
e-mail: marek.stolarik@bidfood.sk
tel: 0911 086 267

Sever:
Miroslav Matuska
e-mail: miroslav.matuska@bidfood.sk
tel. 0911 912 899

Juh:
Marian Krsjak
e-mail: marian.krsjak@bidfood.sk
tel: 0903 821 416

Vychod:
FrantiSek Kanuch
e-mail: frantisek.kanuch@bidfood.sk
tel. 0905 489 622
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